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THÔNG BÁO TUYỂN DỤNG
1. Vị trí tuyển dụng: Đầu bếp; Tư vấn dinh dưỡng.
2. Yêu cầu:

3.1 Bếp trưởng, chế biến thực phẩm: 03 người
3.1.1. Bếp trưởng: 01 người
- Có chứng chỉ hành nghề đầu bếp;

- Có kinh nghiệm > 03 năm trong nghề;

- Độ tuổi: < 45 tuổi
- Thực hiện công việc lên thực đơn các ngày trong tuần trình Lãnh đạo khoa Dinh dưỡng lâm sàng duyệt. Tính toán khẩu phần ăn (dự kiến cung cấp khoảng 2.500 suất ăn/ bữa và 03 bữa/ ngày cho bệnh nhân và nhân viên y tế);

- Thực hiện chế biến món ăn theo chuyên môn phụ trách;

- Liên tục cải tiến, đổi mới thực đơn, cách biến món ăn;

- Có trách nhiệm cao trong công việc, tâm huyết với nghề;

- Quản lý dây chuyền chế biến thực phẩm tại khoa Dinh dưỡng lâm sàng;

- Đảm bảo tuyệt đối vệ sinh an toàn thực phẩm;

- Chịu trách nhiệm về số lượng và chất lượng suất ăn;

- Hỗ trợ kiểm tra, giám sát, phân công công việc cho nhân viên trong bộ phận bếp.
3.1.2 Bếp phó: 02 người

- Có chứng chỉ hành nghề đầu bếp;

- Có kinh nghiệm trong nghề;

- Độ tuổi: < 45 tuổi

- Chuyển giao công việc xuống phụ bếp và thực hiện công việc từ Bếp trưởng;

- Thực hiện chế biến món ăn theo chuyên môn phụ trách;

- Có trách nhiệm cao trong công việc, tâm huyết với nghề;

- Đảm bảo tuyệt đối vệ sinh an toàn thực phẩm;

- Chịu trách nhiệm về số lượng và chất lượng suất ăn;

- Hỗ trợ kiểm tra, giám sát, phân công công việc cho nhân viên trong bộ phận bếp.

3.2. Tư vấn dinh dưỡng: 03 người

- Có bằng Cao đẳng/Đại học chuyên ngành về Dinh dưỡng học, công nghệ thực phẩm;
- Có kinh nghiệm trong nghề;

- Độ tuổi: < 40 tuổi

-  Thực hiện công việc tư vấn dinh dưỡng, theo dõi, đánh giá và điều chỉnh chế độ ăn uống và các thông tin cần thiết khác cho bệnh nhân đảm bảo theo yêu cầu chăm sóc dinh dưỡng.

- Theo dõi việc thực hiện chế độ dinh dưỡng của bệnh nhân. Nắm bắt và tư vấn chi tiết các thông tin về dinh dưỡng, tính đặc biệt và chuyên biệt của các loại thực phẩm, sản phẩm cho bệnh nhân và thân nhân;
- Xây dựng, bàn giao định mức và công thức thực đơn của bệnh nhân cho bếp.

- Tiếp nhận và xử lý các khiếu nại của bệnh nhân về chất lượng, số lượng suất ăn;
- Lưu mẫu thức ăn theo quy định.

- Thực hiện các công việc theo điều phối của quản lí trực tiếp
- Khả năng làm việc với các phần mềm văn phòng như Word, Excel, Powerpoint…để soạn thảo văn bản, làm báo cáo, thuyết trình…

4. Quyền lợi:
- Mức lương: Theo quy định của nhà nước. (Riêng vị trí đầu bếp lương có thể theo thỏa thuận.)
- Các khoản thưởng khác theo quy định của Bệnh viện.
- Các chế độ khác: Đồng phục, BHYT, BHXH theo quy định.

5. Hồ sơ:
- Đơn xin dự tuyển;

- Sơ yếu lý lịch có dán ảnh 4x6;
- Bằng cấp chuyên môn (Chứng chỉ chuyên môn), chứng chỉ khác nếu có (bản sao công chứng);
- Giấy khám sức khỏe không quá 06 tháng.
- Số điện thoại các nhân để khi cần sẽ liên hệ.
6. Hạn nộp hồ sơ:  Đến hết ngày 30/09/2022.

7. Cách thức nộp hồ sơ:

- Nộp trực tiếp hoặc chuyển fax nhanh tại phòng Tổ chức cán bộ - Bệnh viện Thống Nhất.
- Địa chỉ: Số 01 Lý Thường Kiệt, phường 7, quận Tân Bình, TP. HCM.
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